
Du Lundi 30 au Vendredi 3 Avril
Lundi 30 mars

Salade de lentilles à l’échalote

Mijoté de veau aux olives

Pennes et blettes au jus
Saint-Paulin

Liégeois au chocolat

Mardi 31 mars
Duo de crudités Bio

Sauté de porc bio à la tomate

Haricots blancs à la tomate

Yaourt brassé nature

Fruit de saison bio

Mercredi 1er avril
Mortadelle - Cornichon

Emincé de poulet bio sauce colombo
Riz et endives braisées

Brie
Arlequin de fruits bio

Jeudi 2 avril
Champignons vinaigrette

Hachis parmentier de bœuf et de légumes
Petit cabray

Purée de pomme framboise

Vendredi 3 avril
Poireaux vinaigrette

Filet de colin au basilic
Semoule et cubes de potiron

Camembert bio
Flan saveur vanille



Du Lundi 6 au Vendredi 10 Avril

Lundi 6 avril

FERIE

Mardi 7 avril – Table d’hôtes
Salade Picorette

Sauté d’agneau crème de madère

Flageolets et carottes

Ortolan bio

Tarte chocolat et chocolat de Pâques

Mercredi 8 avril
Salade palmito
Saucisse grillée

Pommes de terre vapeur et fenouil
Bleu

Eclair café

Jeudi 9 avril
Macédoine mayonnaise

Emincé de poulet au cumin
Semoule et légumes couscous

Fromage blanc à la vanille
Fruit de saison bio

Vendredi 10 avril
Salade de betterave bio aux pommes

Filet de colin sauce suprême
Coquillettes et blettes au jus

Gouda
Crème dessert pistache



Du Lundi 13 au Vendredi 17 Avril
Lundi 13 avril

Potage du jour

Lasagnes chèvre ricotta épinards

Salade verte - Vinaigrette

Yaourt nature

Fruit de saison bio

Mardi 14 avril
Salade de blé

Jambon braisé sauce porto
Chou fleur

Petit suisse sans sucre
Beignet framboise

Mercredi 15 avril
Salade de petits légumes bulgare

Cassoulet
Bleu

Purée de pomme bio

Jeudi 16 avril
Céleri rémoulade
Mijoté de veau

Lentilles et carottes
Rondelé au poivre
Liégeois au café

Vendredi 17 avril
Salade de pépinettes

Beaufilet de hoki sauce Aurore
Pâtes
Brie

Crème dessert chocolat



Du Lundi 20 au Vendredi 24 Avril
Lundi 20 avril

Tarte aux légumes

Boulettes de bœuf sauce napolitaine

Pommes de terre rissolées

Emmental
Fruit de saison bio

Mardi 21 avril
Salade Atlantique

Poulet pané - Ketchup

Endives braisées

Yaourt brassé nature

Crème dessert praliné

Mercredi 22 avril
Champignons à la grecque

Pot au feu, légumes et pommes de terre
Fromage blanc bio
Tarte noix de coco

Jeudi 23 avril
Concombre vinaigrette

Boudin noir
Purée

Camembert
Riz au lait

Vendredi 24 avril
Carottes râpées bio vinaigrette

Filet de lieu sauce italiano
Pâtes et petits pois
Saint Nectaire AOP
Mousse au citron



Du Lundi 27 au Vendredi 1er Mai
Lundi 27 avril

Potage du jour
Chili con carne

Riz

Yaourt brassé nature
Fruit de saison bio

Mardi 28 avril
Salade Armor

Sauté de bœuf sauce bourguignonne
Blé au beurre
Chèvre frais

Flan nappé caramel

Mercredi 29 avril
Achards de légumes

Sauté de dinde sauce marocaine
Choux de Bruxelles et riz

Mimolette

Eclair au chocolat

Jeudi 30 avril
Champignons sauce aïoli

Rôti de veau à la moutarde
Chou fleur

Bleu
Liégeois vanille

Vendredi 1er mai

FERIE


